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PIATKOWE PRZY]JECIA W SALI BANKIETOWE] RIWIERA W GDYNI
Z 10% RABATEM

SZANOWNI PANSTWO

Organizujemy niezapomniane i romantyczne przyjecia weselne z morskim pejzazem w tle.
Na przyjecie do 150 0s6b rekomendujemy Sale Bankietowg Riwiera w centrum Gdyni

z letnim tarasem.

Proponujemy indywidualnie dobrane menu przygotowane przez Szeféw Kuchni BanGlob
oraz pomoc i doradztwo profesjonalistow w pelnym zaaranzowaniu uroczystosci.
Posiadamy 20 letnie doswiadczenie w realizacji przyje¢ weselnych.

Kazdej Mlodej Parze gwarantujemy wyjatkowa i unikalng oprawe uroczystosci.

W ramach organizacji przyjecia weselnego otrzymaja Panstwo w prezencie od firmy BanGlob:

= Dekoracyjny chleb na powitanie Pary Mtodej

= Toast powitalny winem musujacym dla wszystkich Gosci
= Tort weselny

= Fajerwerki confetti na oczepiny

= Subtelne dekoracje kwiatowe

= Menu dla dzieci do lat 4 (znizka dla dzieci do lat 12)

Udzielimy szczeg6towych informacji dotyczacych oferty
BanGlob sp. z 0. o.

ul. Norwida 4c, 81-434 Gdynia
tel. +48 58 620 43 29, + 48 58 620 82 39
banglob@banglob.pl www.banglob.pl

Strona | 2

BanGlob



mailto:banglob@banglob.pl
http://www.banglob.pl/

POLECAMY PANSTWU ORGANIZACJE CEREMONII POZA URZEDEM STANU CYWILNEGO

= NA LETNIM TARASIE przed Sala Bankietowg Riwiera w centrum Gdyni
z widokiem na morze.

= WINNYCH LOKALIZACJACH, wszedzie dokad nas Panstwo zaprosza.

= Dysponujemy kompleksowym sprzetem do organizacji zaslubin poza urzedem stanu
cywilnego, a takze do organizacji catego przyjecia weselnego we wskazanym przez

Panstwa miejscu.

PONIZE] POGLADOWE OFERTY

* Trzy warianty menu na przyjecie weselne w cenach 160 pln, 180 pln, 200 pln od osoby
* Dodatkowe atrakcje kulinarne, barmanskie, inne

= Menu na poprawiny po przyjeciu weselnym

= Menu na uroczysty obiad weselny
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BanGlob sp.z 0.0.
ul. Norwida 4c
81-434 Gdynia

Ca(e/'l'ﬂ(/ banglob@banglob.pl
C www.banglob.pl
048 58 620 43 29
048 58 620 82 39
MENU I 160 PLN od osoby
Zupa serwowana Satatki
= Bulion z kawatkami miesa drobiowego, warzyw = Safatka letnia - pomidory, og6rki posypane
i makaronem mtodym szczypiorkiem i cebulka
= Satatka z kurczakiem grillowanym, kukurydza,
Danie gldowne serwowane papryka i sosem majonezowym
= Filet drobiowy zapiekany pomidorami i mozzarellg = Satatka brokutowa z ogérkiem, jajkiem, sosem
z dodatkiem bazyliowego pesto, w towarzystwie jogurtowym i ptatkami migdatéw

ziemniakdw ze Swiezym koprem i warzywami
blanszowanymi na parze

Desery
Deser serwowany = Babeczki cocktailowe z bita $mietang i owocami
= Torcik lodowy dekorowany owocami, §wiezg mietg = Mus owocowy, czekoladowy z mietg w shotach
i sosem czekoladowym = Rogaliki cocktailowe z brzoskwinig

= Poduszeczki serowe oproszone kokosem

Przekaski zimne

= Pieczone poledwiczki wieprzowe owiniete
chrupiagcym bekonem

= Pasztet staropolski z dodatkiem watrébek gesich
na plastrach grillowanych jabtek

® Mozaika z indyka z bakaliami i owocami

= Gotowany filecik z pstraga z dodatkiem warzyw

Owoce
= Owoce sezonowe

Il goraca kolacja /do wyboru/
= Bogracz z miesem, kolorowa papryka
i aromatycznymi ziotami

w winnej galarecie EUB- Kk bski z biata kietbasa d .
= (arpaccio z tososia ze Swiezym koprem i cytryna Zur_e as_zu SK1z blatg kietbasg doprawlony
majerankiem

= Tymbalik drobiowy z zielonym groszkiem
na plastrach jaj gotowanych
= Wybdr pieczywa /pszenne, Zytnie, razowe/
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MENU II

Starter /do wyboru/

= Filecik z tososia z warzywami mu$niety winng
galareta, dekorowany swiezym koprem i cytryng

= Buteczka cocktailowa, masetko smakowe

LUB

= Plastry poledwicy marynowanej na satacie
lodowej, z suszonymi pomidorami, grillowana
cukinig, oliwkami z delikatnym sosem francuskim

= Buteczka cocktailowa, masetko smakowe

180 PLN od osoby

¥

.

=B

\, o

Zupa serwowana /do wyboru/

® Krem z pomidoréw pelati z bazyliowym pesto
i kluseczkami

LUB

= Krem z brokutéw z kleksem wiejskiej $mietanki
i grzankami

Danie gléwne podane na pétmiskach

/3 rodzaje do wyboru/

= Pieczone poledwiczki wieprzowe owiniete
chrupigcym bekonem na gorgcym wisniowym BBQ

= Roladki z indyka nadziewane blanszowanymi
porami na sosie §mietanowym

= Zraziki po kaszubsku z cebulka i boczkiem
w aromatycznym sosie pieczeniowym

= Schab pieczony po hawajsku z ananasem
i zapiekany serem

= Sztufada wotowa z sosem madera

= Pieczony filet z sandacza z warzywnym tiagliatelle

DodatkKi /3 rodzaje do wyboru/

= (Czastki ziemniakow opiekane z ziotami
= Ziemniaki ze $wiezym koprem

= Gratin z ziemniakow

= Kluski $laskie z cebulka

® Ryzz warzywami

SurowkKi /3 rodzaje do wyboru/

= Satata lodowa z kukurydza, z6ttg papryka i selerem
z oliwka

= Sur6owka Colestaw

= Suréwka z marchwi z jabtkiem, sosem chrzanowym

= Buraczki glazurowane z mastem

= Suréwka z selera z orzechami i rodzynkami w sosie
jogurtowym

® Mizeria ze Swiezym koprem

Deser
= Torcik lodowy dekorowany owocami, $wiezg mieta
i sosem czekoladowym

BanGlob

Przekaski zimne

= Poledwiczki wieprzowe nadziewane lesSnymi
kurkami

= Pasztet staropolski z dodatkiem watrébek gesich
na plastrach grillowanych jabtek

= Schab z morela i §liwka mu$niety malaga

= Carpaccio z tososia z kaparami i Swiezym koprem

= Mus surimi z czosnkiem na bagietce

= Poledwiczki wieprzowe z chipsem bekonu
na chutney z czerwonej cebuli

= Mozaika z indyka dekorowana mandarynka, wisnia

= Wybdr pieczywa /pszenne, Zytnie, razowe/

® Marynaty z naszej spizarni: dynia, grzybki, ogorki,
papryka

= Sosy zimne do przekasek

Salatki

= Satatka z oliwkami, serem feta i warzywami
sezonowymi na satacie lodowej z dodatkiem sosu
winegret

= Rewia chrupigcych satat z pomidorkiem
cocktailowym, jajkiem przepiérczym, parmezanem

= Grillowany indyk z grzankami ziotowymi na satacie
lodowej z zielonym ogérkiem, papryka
i pomidorami na sosie czosnkowo-majonezowym

= Sledzik pod pierzynka warzyw i jajka z puszystym
sosem jogurtowym

Ciasta i desery
= C(Ciasto biszkoptowe z kremem jogurtowym
i truskawkami/malinami/wisniami (do wyboru)
= Agrestowiec na biszkopcie z bitg Smietang, beza
i ptatkami prazonych migdatéw
= Sernik pieczony z pianka i czekolada
® Mus mascarpone z maracujg
= Babeczki cocktailowe z bita $mietang i owocami

,.,, 3

= b

Owoce
= Patery owocéw sezonowych i egzotycznych

II goraca kolacja

= Pieczona szynka wieprzowa serwowana na sosie
borowikowym z kluskami $laskimi i kapusta
kiszong zasmazana

= Barszcz z diablotka
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MENU III

Starter

Marynowana poledwica wotowa podana

z parmezanem, rukolg, oliwg truflowg w towarzystwie
tososia battyckiego z szyjka rakowa musnietego winng

galareta z sosem chrzanowym
Buteczka cocktailowa, masetko smakowe

~3 'A
’gm% 2 / oA

A 4 DL
&%

Zupa serwowana /do wyboru/

Krem z borowikéw z kawatkami grzybow i natka
pietruszki podany z kluskami francuskimi

Krem rakowy z grzankami ziotowymi i szyjkami
rakowymi

Krem ze szparagoéw z kawatkami warzyw

i grzankami ziotowymi

Danie glowne serwowane /do wyboru/

Pieczona piers z kaczki na modrej kapuscie

z rodzynkami w towarzystwie pieczonego jabtka
z boréwkami i éwiartkami ziemniakow
oproszonych ziotami

Rewia satat z pomidorkiem cocktailowym,
ptatkami parmezanu i sosem winegret

LUB

Grillowany toso$ na czosnkowym szpinaku podany
z szafranowym ryzem oraz marchewka juniorka

i brokutami z mastem

Rewia satat z pomidorkiem cocktailowym,
ptatkami parmezanu i sosem winegret

Deser

Mus z ciemnej czekolady aromatyzowany tequilg
podany ze Swiezymi owocami

Przekaski zimne

Poledwica marynowana z listkami rukoli

i parmezanem oraz oliwa truflowa

Poledwiczki wieprzowe faszerowane lesnymi
kurkami

Poledwiczka wieprzowa z chipsem bekonu

na chutney z czerwonej cebuli

Galantyna z kaczki po staropolsku aromatyzowana
majerankiem, szpikowana suszona $liwka,

z konfiturg Zurawinowa

Mozaika z indyka z mandarynka i wisienka
cocktailowg

Pasztet staropolski z dodatkiem watrébek gesich
na plastrach grillowanych jabtek

Marynowany $ledzik pod pierzynka warzyw

i delikatnego sosu jogurtowego

Carpaccio z tososia z kaparami i §wiezym koprem
Deska mies pieczonych

Wybér pieczywa /pszenne, Zytnie, razowe/

200 PLN od osoby

Masetka smakowe

Marynaty z naszej spizarni: dynia, grzybki, ogoérki,
papryka

Sosy zimne do przekasek

Gorace tapas

Sliwka suszona owinieta chrupigcym bekonem

z pikantnym sosem chilli

Crostini z mozzarellg i pomidorem

Poledwiczki wieprzowe z suszonymi pomidorami
bazylia na grzance

Satatki /4 do wyboru/

Loso$ wedzony na satacie lodowej z grillowanag
cukinig, oliwkami, suszonymi pomidorami
Insalata caprese: pomidory, mozzarella, §wieza
bazylia i oliwa z oliwek

Satatka z paluszkami krabowymi i $wiezym
koperkiem z makaronem ryZowym oraz sosem
jogurtowym

Satatka z oliwkami, serem feta i warzywami
sezonowymi nha satacie lodowej z dodatkiem sosu
winegret

Satata rzymska z rukolg i tradycyjna polska szynka
wedzong, mozzarella, suszone pomidory

i piérka czerwonej cebuli

Satata lodowa z pomidorem, serem gorgonzola,
orzechami wtoskimi, zurawing, czerwong cebulka
i sosem musztardowo - miodowym

Satatka brokutowa z serem ple$niowym, jajkiem,
ptatkami migdatéw

Ciasta i desery

Beza z kremem mascarpone i figami

Ciasto biszkoptowe z kremem jogurtowym

i truskawkami/malinami/wi$niami (do wyboru)
Pianka cytrynowa z jabtkiem i biszkoptem
Agrestowiec na biszkopcie z bita $§mietana,
beza i ptatkami prazonych migdatéw

Sernik pieczony z pianka i czekoladg

Mus czekoladowy z wisniami

Mus mascarpone z maracujg

Owoce

Finezyjnie podane patery owocédw egzotycznych
i sezonowych

II goraca kolacja

Plonacy soczysty indyk pieczony serwowany
zZ gratin ziemniaczanym

Goracy sos cumberland

Barszcz z pasztecikiem

LUB

Bulion z diablotka
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DODATKOWO

nielimitowane
(w cenie menu)
= Kawa $wiezZo parzona z ekspreséw

=  Herbaty lisciaste czarna, owocowa, zielona

=  Cukier biaty, brazowy

=  Mleko w dzbankach

Napoje gorace

Napoje zimne bezalkoholowe 22 pln od osoby
( bez limitu na czas trwania imprezy)

® Woda mineralna gazowana, niegazowana

= Soki owocowe 100% rézne smaki

= Napoje gazowane Coca Cola, Sprite, Tonic

Alkohol open bar 40 pln od osoby

= Wino biate hiszpanskie Contenda Chardonnay

®=  Wino czerwone hiszpanskie Contenda Cabernet
Sauvignon

=  Woddka czysta Wyborowa

= Piwo Zywiec, Warka

Oplata serwisowa

(obstuga alkoholi Klienta)

= Schiodzenie alkoholu

= Léd

= Szkto w okre$lonym asortymencie
= Serwis kelnerski

18 pln od osoby

ST

Wynajem tarasu w sezonie letnim

= Aranzacja stolikow z krzestami, kanapy,
zadaszenie w razie niepogody,
obstuga kelnerska i barmanska, ochrona

1000 pln

Efektowne dekoracje kwiatowe
cena do uzgodnienia

Pojedyncze kwiaty w wazonach
bez optaty dodatkowej

Koszty organizacyjne przyjecia 12 pln od osoby
= Dekoracyjne przygotowanie sali, stotéw i bufetow
(meble, ozdobne tkaniny, scenografia)
= Biezacy nadzor w czasie przyjecia nad czystoscia
i tadem w sali weselnej oraz w toaletach
= Szatnia i przechowalnia z obstuga
= Ochrona wewnatrz i na zewnatrz lokalu
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INNE USLEUGI

STACJA LIVE COOKING GRILL

25 pln od osoby

= Marynowany filet z tososia z koprem i cytryna

= Karczek wieprzowy w kompozycji przypraw

= Piers$ z drobiu przyprawiona papryka i czosnkiem

= Bekon wedzony zaromatycznym pieprzem
mtotkowanym

= Kielbaski biate przyprawiane czosnkiem
i majerankiem

= Warzywa grillowane - cukinia, baktazan, papryka

® Sosy zimne: jogurtowy z zielonym pieprzem,
czosnkowy

= Sur6wka z kalafiora ze $wiezym koperkiem, jakiem,
sosem jogurtowo - czosnkowym

= Satatka Coleslaw

STACJA LIVE COOKING

KUCHNIA SRODZIEMNOMORSKA

35 pln od osoby

= Grillowane krewetki black tiger z salsa
meksykarnska

® Smazone kalmary z sosem chilli

® Pieczony ser camembert z szynka parmenska

= Tagliatelle z oliwg i czosnkiem podawane réwniez
Z owocami morza

=  Wybdr pieczywa - bagietki, razowce, z ziarnami,
buteczki

=  Oliwy smakowe z oliwek - z czosnkiem,
tymiankiem

STOL KASZUBSKI

30 pln od osoby

= Sledzik opiekany w zalewie octowej

= Sledzik po kaszubsku z rodzynkami w sosie
pomidorowym

= QOkrasaz gesi

® Smalec swojski ze skwarkami

= Smarowidlo z siekanej pieczeni wieprzowej
ze szczypiorkiem

= Pétgeski na bagietce z zZurawing

= Cwikta z chrzanem

= Bigos kaszubski

= Kluski ziemniaczane z boczkiem, cebulka
i twarogiem

= Bochny wiejskiego chleba

SO

STACJA LIVE COOKING DESEROWA

20 pln od osoby

= Ruchance kaszubskie z jabtkami

= Nales$niki ze §wiezymi owocami i bitg Smietang
® Lody z goragcymi malinami i bitg $mietang

WESELNY COCKTAIL BAR
od 20 pln od osoby
= Karta drinkéw do indywidualnych ustalen

STOL Z ATRAKCJAMI DLA DZIECI

od 35 pln od osoby
= Lizaki
= Zelki

= Drobne cukierki
= Pianki Marshmallow
= Kredki, papier do kolorowania, proste gry zespotowe
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POPRAWINY PO PRZY]JECIU WESELNYM

MENU II 39 PLN od osoby
MENU I 24 PLN od osoby
Danie gléwne Zupa
= Stek z karkéwki marynowanej w ziotach i czosnku, = Zurek staropolski z bialg kietbasa
sos cocktailowy serwowany z wiejskim pieczywem
=  Frytki

= Sur6wka z mtodej kapusty ze Swiezym koperkiem Danie gtéwne

= Piers$ z kurczaka marynowana w ziotach z sosem
cocktailowym i éwiartkami ziemniakow
oprészonych sezamem

= Rewia satat z pomidorkiem cocktailowym,
ptatkami parmezanu i sosem winegret

Napoje bezalkoholowe zimne i gorace Deser
(cena do ustalenia w zaleznosci ® Krem z czekolady belgijskiej z wisnig i brandy
od czasu trwania poprawin) serwowany w shocie

®= Woda mineralna niegazowana z cytryna

= Soki owocowe 100% rézne smaki

= Kawa $wiezo parzona z ekspresu

= Herbata czarna, owocowa, zielona serwowana

z imbrykéw
= Cytryna
= Cukier biaty i brazowy
= Mleko z dzbankéw Napoje bezalkoholowe zimne i gorace

(cena do ustalenia w zaleznosci

od czasu trwania Poprawin)

= Woda mineralna niegazowana z cytryng
= Soki owocowe 100% rézne smaki

Przygotowanie sali oraz wyserwowanie potraw
i ciast pozostatych po przyjeciu weselnym
15 pln od osoby - poprawiny do 4 godzin

20 pln od osoby - poprawiny powyzej 4 godzin " Kawa Swiezo parzona z ekspresu

= Herbata czarna, owocowa, zielona
serwowana z imbrykéw

= Cytryna

= Cukier biaty i brazowy

= Mleko z dzbankow

Przygotowanie sali oraz wyserwowanie potraw

i ciast pozostatych po przyjeciu weselnym

15 pln od osoby - poprawiny do 4 godzin

20 pln od osoby - poprawiny powyzej 4 godzin
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UROCZYSTY OBIAD WESELNY
MENU 105 PLN od osoby

Starter

= Loso$ bejcowany w skdrce pomaraniczowej
i Swiezej kolendrze w towarzystwie twarozkowego
cream frache i listkdw bazylii

® Galantyna z kaczki aromatyzowana majerankiem,
szpikowana suszong $liwka z konfiturg Zzurawinowg

= Masto

= Buteczki cocktailowe

Zupa
= Krem z pomidordw pelati z pesto bazyliowym

i kluskami francuskimi
LUB

® Krem z brokutéw z grzankami ziotowymi

Danie gldowne serwowane /do wyboru/

= Steki z poledwiczki wieprzowej owiniete
chrupiagcym bekonem na gorgcym wisniowym
sosie BBQ w otoczeniu pieczonych ziemniakéw
z grillowana papryka i cukinia

LUB

= Roladki z indyka nadziewane aromatycznymi
porami na sosie Smietanowym , w towarzystwie
pieczonych ziemniakéw w kompozycji zielonych
szparagow

Danie wegetarianskie

= Pieczone fileciki z sandacza z dodatkiem masta
w aromacie warzywnego tagliatelle
z ryzem jaSminowym i szparagami

= Rewia chrupigcych satat z parmezanem
i pomidorkiem cocktailowym

Deser
= Deser lodowy z czekoladg i truskawkowym garni
= Patery filetowanych owocéw egzotycznych

i sezonowych

= Tort weselny pietrowy, bialy z dekoracja (smaki do
ustalenia) i efektownymi fajerwerkami confetti

BanGlob

Napole gorace nielimitowane
Kawa §wiezo parzona z ekspresow

= Herbaty liSciaste czarna, owocowa, zielona

= Cukier biaty, brazowy

= Mleko w dzbankach

Napoje zimne bezalkoholowe 10 pln od osoby
/bez limitu na czas trwania imprezy do 4 godzin/

® Woda mineralna gazowana, niegazowana

= Soki owocowe 100% rézne smaki

= Napoje gazowane Coca Cola, Sprite, Tonic

Alkohol open bar 20 pln od osoby

= Wino biate hiszpanskie Contenda Chardonnay

=  Wino czerwone hiszpanskie Contenda Cabernet
Sauvignon

= Wodka czysta Wyborowa

= Piwo Zywiec, Warka

® Schtodzenie alkoholu

= Lobd

= Szklo w okre$lonym asortymencie
= Serwis kelnerski

LUB

= Obcigzenie wedtug zuzycia za otwarte butelki
LUB

= Obstuga alkoholi Klientado4h 5 pln od osoby
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POLECAMY
Oprawa muzyczna

= Zespot ,Fraza” z Gdyni Zbigniew Pieckowski, tel. 793 716 444
= Dj Jacek Wicek, grajacy na zywo na trgbce do podktadéw muzycznych, tel. 502 912 218
= D] Disco Projekt Leszek Dybowski, tel. 602 119 188

Dekoracje kwiatowe
= Zielony Gaj Matgorzata Kosno, tel. 500 131 636
Fotografia

= Jacek Szeler, tel. 515 288 058
= Marek Puszcz, tel. 606 630 193

Noclegi

= Och Hostel!, Gdynia, ul. Swiqtojar'lska 85, tel. 500 314 737, 502 026 350
= Akademiki Dwa Zagle (przy Riwierze) - kontakt Maja Czarnowska tel. 728 913 793

= Pokoje do wynajecia na Kamiennej G6rze www.pokojenakamiennej.pl
- kontakt tel. 731 952 111

Fotobudka

= Mediabox Pawet Lazycki, tel. 518 597 708
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